
VEZZA D’OGLIO. La camuna
Slingofer punta sul binomio
prevenzione-innovazione e
all’International Forgema-
stersMeeting inscena a Mila-
no presenta il progetto «Con-
nection to the future», inizia-
tiva volta ad aumentare la si-
curezza delle macchine e at-
trezzature per il movimento
terra. L’idea nasce agli inizi
del 2022 quando l’azienda
guidata da Paolo France-
schetti e specializzata nella
carpenteriain acciaio,già no-
taperilcontributodato all’Al-
bero della Vita di Expo 2015,
decidediavviare lasperimen-
tazione di due progetti inno-
vativi, «Slingoup» e «Slingo-
lab», rispettivamente un soft-
ware e un banco di prova per
i materiali, riconducibili al
più ampioprogramma «Con-
nection to the Future».

La strategia. Alla base, l’idea
di integrare la progettazione
con l’esperienza e, complice
una tecnologia evoluta, rea-
lizzare attrezzature con stan-
dardelivelli di sicurezzasem-
pre più alti. Il progetto, che
ha richiesto un investimento
diquasi mezzo milionedi eu-
ro, mette al lavoro un team di
tutta eccellenza.

Con l’azienda di Vezza col-
laborano il Csmt Innovative
Contamination Hub e le so-
cietà Polibrixia e Codice Pla-
stico, che danno vita ad un
software che consente di im-
plementare il processo di
progettazione e validazione
del dimensionamento dei
prodotti in un unico percor-
so capace di integrare i para-
metri, l’esperienza di Slingo-
fer e le normative Fem
1.001:1998 e Uni En 13001.

Il tutto favorendo anche la
collaborazione tra i progetti-
sti così da garantire un servi-
ziodi elaborazionepiù effica-

ce ed efficiente. Parallela-
mente, l’aziendasviluppaan-
che Slingolab: un banco di
provainnovativochepermet-
tedi testare la presadei mate-
riali, simulandone il Rappor-
to di Stretta delle attrezzatu-
re alle condizioni estreme di
utilizzo. «Si tratta di un siste-
ma di testing unico nel suo
genere che, sviluppato per la
primavolta all’internodei no-
stri laboratori di Vezza d’O-
glio, è in grado di assicurare
risultati precisi e affidabili, in
un’ottica di prevenzione dei
rischiassociati allamovimen-
tazione dei carichi», spiega il
direttore tecnico di Slingo-
fer, Andrea Romele, mentre
l’ad Paolo Franceschetti sot-
tolinea come entrambi i pro-
getti rientrino nella volontà
di potenziare il binomio tra
prevenzione e innovazione.
«La sicurezza - dice France-
schetti - è alla base della no-
stra realtà, un principio fon-
damentaleper tutelareleper-
sone e tutti gli operatori che
utilizzano le nostre attrezza-
ture». Slingofer è attiva dal
1961 nella produzione di at-
trezzature per il sollevamen-
to e la movimentazione dei
carichi; pinze, bramme, coils
verticali, ribaltatori. // A. DES.

CALVISANO. La nuova frontie-
ra del mercato del caviale
«Calvisius» di Agroittica
Lombarda è a stelle e strisce.
Negli ultimi tre anni la vendi-
ta delle pregiate uova di sto-
rione prodotte nei 60 ettari
dell'allevamento dei due im-
pianti di Calvisano e in quel-
lo della società Storione Tici-
no (partecipata al 50%) è au-
mentato del 150% negli Stati
Uniti, passando da due a cin-
que milioni di dollari l'anno,
circa cinque volte il valore
del mercato francese, al se-
condo posto per richieste
con 1 milione di euro.

Filiale nel New Jersey. Consi-
derato un mercato poten-
zialmente importante già
nel 2009, quando Agroittica
vi aveva aperto una sede a
New York, il mercato d'oltre
Atlantico ha preso a correre
dal 2021 con il controllo del-
la consociata Calvisius Usa
con sede nel New Jersey, do-
ve operano 12 dipendenti.

A parte la Francia, gli altri
Paesi che amano di più il ca-
viale bresciano - destinato al-
l'estero per il 90% delle 30
tonnellate annue prodotte -
sono il Giappone, la Spagna
e Dubai. La lavorazione del-
le tre divisioni di Agroittica
però comprende anche gli
affumicati e la carne di sto-
rione, per una produzione
lorda lavorata di 250 tonnel-
late l'anno e un fatturato

complessivo che nel 2023 ha
raggiunto i 39 milioni di eu-
ro, «stabile - spiega la diret-
trice generale Carla Sora - ri-
spetto all'anno preceden-
te». «A distinguere il lavoro
di Agroittica Lombarda è la
capacità di produrre sette
qualità diverse di caviale, in
arrivo dai 230.000 storioni al-
levati in 150 vasche, di cui
110 a Viadana, le più piccole
di circa 300 mq e le più gran-
di di 2.000.

Qualità. A fare la differenza
sono sia la salatura, mai ol-
tre il 3-3,5% del peso totale
del caviale, e naturalmente
la razza dei pesci, che com-
prende lo storione russo,
quello dell'Adriatico, il bian-
co, lo stellato, lo sterletto, il
ladano o beluga, e il siberia-
no». Altra nota da non di-
menticare è il periodo di atte-
sa prima che le femmine di
storione maturino la capaci-
tà di deporre le uova, «me-
diamente - spiega il respon-

sabile dell'ospitalità Iacopo
Florio - sui 13-15 anni, men-
tre per la razza del beluga ad-
dirittura i 7.300 giorni, quin-
di quasi 20 anni».

In tema di eco-sostenibili-
tà l'azienda sta sfruttando
da anni il calore prodotto
dalla vicina acciaieria, con
cui intiepidisce l'acqua del-
le vasche nel periodo inver-
nale fino ai 16 gradi, mentre
per la fornitura di energia
elettrica è stato reso autono-
mo il capannone dell'ava-
notteria, un edificio di 5.000
metri quadri adibito all'alle-
vamento dei piccoli, con l'al-
lestimento di un impianto
fotovoltaico di 5.500 metri,
in via di ampliamento con
l'obiettivo di raddoppiare la
produzione.

Con un occhio al sempre
determinante mercato di ca-
sa, Agroittica si sta dedican-
do anche all'organizzazione
di eventi. Il prossimo - spie-
ga la responsabile marke-
ting Chiara Migliorati - è in
programma il 30 giugno a
Brescia al museo della Mille
Miglia, in via della Bornata
123. Vedrà la partecipazione
di sette chef e ristoranti bre-
sciani e bergamaschi. L’e-
vento sarà aperto al pubbli-
co. //

Agroalimentare

Flavio Archetti

Slingofer investe
per aumentare
la sicurezza
di macchine e pinze

A Milano. L’ad Paolo Franceschetti, primo a destra, all’International Forgemasters Meeting

ROVATO. «Nell’ambito dei fondi
delPnrr,Invitaliahaconcessoad
Avicola Alimentare Monteverde
di Rovato che opera da 70 anni
nelsettoreavicoloehaunfattura-
todi circa 100 milioni di euro, un
contributo di 4,4 milioni a fondo
perduto a fronte di un investi-
mentocomplessivodi12,5milio-
ni,perampliarelostabilimentoe
creare5nuovelineediproduzio-
ne».Cosìannunciaunanotadel-
lasocietàdiconsulenza,Warrant

Hub del gruppo Tinexta, che ha
seguito l'operazione.

Nel dettaglio il progetto di svi-
luppo,delladuratadi3anni(con
possibilità di proroga), prevede
un ampliamento del sito di pro-
duzioneaRovatoperuntotaledi
3.100metriquadrati.Ilprogram-
ma prevede inoltre l'acquisto di
attrezzature innovative per svi-
luppare cinque nuove linee di
prodotti, incentratisullasosteni-
bilità.«Laconcessionedelcontri-
buto da parte di Invitalia ad Avi-
cola Alimentare Monteverde è
un segnale importante per tutto
il settore manifatturiero, perché

testimonial'impegnodelleistitu-
zioni nel sostenere lo sviluppo
delle imprese italiane», ha detto
Fiorenzo Bellelli, ad di Warrant
Hub.

«L’obiettivo della nostra filiera
è quello di creare un sistema in
cuiconiugareinmodoequilibra-
to sostenibilità ambientale, eco-
nomica, sociale e nutrizionale -

affermaRosa AnnaCrescenti, le-
gale rappresentante di Avicola
Alimentare Monteverde -. Gra-
zie all’incremento della gamma
di prodotti e al conseguente au-
mento di fatturato, potremo
aprirciversonuovimercati,gene-
randounincrementooccupazio-
naleconinserimentodinuoveri-
sorse». //

La quotata
Abp Nocivelli
nel 2023 ricavi
a 73,9 milioni
Nell’esercizio 2023 la quotata
bresciana Abp Nocivelli ha re-
gistrato un valore della produ-
zione e pari a 75,1 milioni (era
61,3 milioni al 30 giugno
2022). I ricavi delle vendite ri-
sultano pari 73,9 milioni (51,7
milionial 30giugno 2022). Nel-
la tabella delle quotate bre-
sciane pubblicata ieri sulle pa-
gine dell’economia del nostro
giornale, abbiamo erronea-
mentepubblicato il datodei ri-
cavi a 40 milioni. Ce ne scusia-
mo con la società e con i nostri
lettori.

Ente camerale
Esportare
negli Stati Uniti:
webinar il 5 giugno
La Camera di Commercio di
Brescia propone un webinar
gratuitodedicato alla normati-
va e l'etichettatura dei prodot-
ti alimentari destinati agli Sta-
ti Uniti,con riferimentoai pro-
dotti disciplinati dalla Food &
Drug Administration (Fda),
evidenziando le differenze ri-
spetto alle disposizioni della
normativa comunitaria, e la
composizione e la presenta-
zione dei valori nutrizionali.
L'incontro si terrà il 5 giugno,
dalle 9.30 - 12.30. Iscrizioni
sul sito camerale.

Il progetto in collaborazione
con il Csmt presentato a Milano
all’International Forgemasters

Meccanica

Agroittica, Calvisius
conquista gli Usa
Nel 2023 il fatturato
tocca i 39 milioni

Alla guida. Da sinistra Iacopo Florio, Carla Sora e Chiara Migliorati

Grazie alla filiale nel New Jersey
le vendite di caviale cresciute
del 150%. Bene gli affumicati

Monteverde, da Invitalia
4,4 milioni per la crescita

A Rovato. La sede dell’Avicola Monteverde

Avicola di Rovato

GIORNALE DI BRESCIA · Venerdì 31 maggio 2024 31

 > ECONOMIA


